
 

Aperitivo… Bites e crudités
Prosciutto crudo della macelleria Dorth di Aviano e Stracciatella 
Prosciutto crudo from the dorth Butcher shop in Aviano and stracciatella cheese 12 € Ostriche  

Oyster Da 6 €

Mini Burger, pomodoro, lattuga, maionese fatta in casa e cipolla - Mini Burger, tomato, lettuce, homemade mayo and onion 16 € Scampi 
Laungoustine 6 €

Crostone con paté di carciofi e pancetta steccata - crostini with artichoke paté and bacon strips 10 €

Crostini con Acciughe del Cantabrico e Burro di Normandia - Crostini with Cantabrian anchovies and Normandy butter 10 €

Crostini con porchetta - Crostini with porchetta 10 €

À la carte / dining
ANTIPASTI / STARTERS

Vitello Tonnato con capperi - Veal with tuna sauce and capers 17 €

Uovo di montagna 65° con spuma al parmigiano - Mountain Egg 65° with parmesan mousse 16 €

Ceviche di pesce bianco, Rocoto, mais croccante e lece de tigre* - White fish cheviche, Rocoto chilli, crispy corn and Lece de tigre 20 €

Salmone marinato, creme fraiche e insalata riccia* - Marinated Salmon, crème Fraiche, and curly salad 19 €

Proposta dello Chef * - Chef’s suggestion Da 16 €

PRIMI PIATTI / PASTAS
Spaghetto del Pastificio Gentile con carciofi arrostiti, patata liquida e pecorino 
Pastificio Gentile’s spaghetti with roasted artichokes, liquid potato and pecorino cheese

17 €

Mezza manica del Pastificio Gentile cozze e pomodoro - Pastificio Gentile Mezza manica with mussels and tomato 18 €

Pappardelle con cime di rapa, calamari e olio al timo* - Pappardelle with turnip greens, squid and thyme oil 18 €

Elicoidali con ragù bianco - Elicoidali with white meat souce 18 €

Proposta dello Chef * - Chef’s suggestion Da 18 €

SECONDI PIATTI / MAIN COURSES
Coniglio CBT con Kale, cipolla dorata e pomodoro semi secco - CBT Rabbit with kale, golden onion and semi-dried tomato 29 €

Baccalà ( Carbonaro ) con patata liquida, porro e salsa Kaeshi - Codfish “ Carbonaro “ with liquid potato, leek and kaeshi sauce 30 €

Manzo marinato con Zuma di zucchina, Broccoli e la sua salsa - Marinated beef with zuma zucchini, broccoli and its sauce 26 €

Indivia grigliata e gratinata con salsa di miso al mandarino e semi di sesamo - Grilled and gratin endive with tangerine miso sauce and sesame seeds 18 €

Proposta dello Chef * - Chef’s suggestion Da 30 €

SELEZIONE CRUDI / crudités
Scampo * - Langoustine 6 €

Ostrica - Oyster Da 6 €

Contorni / side dishes
Misticanza Orientale - Oriental mixed salad 8,00 €

Patate arrosto - Roasted potatoes 8,00 €

                   DOLCI / DESSERT by Chef Angelo Pavone
Tiramisù * 9,00 €

Cheesecake* 9,00 €

Tarte Tatin * 10,00 €

Dolce del giorno * 10 €

Lunedì - sabato  
DALLE 11:00 ALLE 14:30 / Dalle 18:30 alle 23:00 

COPERTO / COVER CHARGE  3€


