



Aperitivo… Bites e crudités
Cocktails    da 9 €    Calice vino   da 7 €

Prosciutto crudo della macelleria Dorth di Aviano e Stracciatella

Prosciutto crudo from the dorth Butcher shop in Aviano and stracciatella cheese 12 € Ostriche 


Oyster
Da 6 €

Mini Burger, pomodoro, lattuga, maionese fatta in casa e cipolla - Mini Burger, tomato, lettuce, homemade mayo and onion 16 € Scampi

Laungoustine

6 €

Crostone con paté di carciofi e pancetta steccata - crostini with artichoke paté and bacon strips 10 €

Crostini con Acciughe del Cantabrico e Burro di Normandia - Crostini with Cantabrian anchovies and Normandy butter 10 €

À la carte / dining
ANTIPASTI / STARTERS

Vitello Tonnato con capperi - Veal with tuna sauce and capers 17 €

Fiori di zucchina al forno ripieni di ricotta, lime e basilico con insalatina di peperoni grigliati- Zucchini flowers with ricotta cheese and grilled peppers 16 €

Tombarello tataki con maionese alla curcuma, taccole, sedano e ravanelli*- Bullet tuna with curcuma mayo ,snow peas, Celery and  radishes 20 €

Salmone sashimi con zenzero, scottato con olio al sesamo e salsa di soia agli agrumi* - Sashimi Salmon with Ginger, seared with sesame oil and citrus soy sauce 19 €

Proposta dello Chef * - Chef’s suggestion Da 18 €

PRIMI PIATTI / PASTAS
Fusilli con pesto di melanzane, pinoli, menta e parmigiano e tartare di pesce bianco*

Fusilli pasta with aubergine pesto, pine nuts, mint, Parmesan cheese and white fish tartare

19 €

Linguina con vongole veraci e bottarga di Muggine*- Linguina with clams and bottarga of Muggine 18 €

Pennone con pomodoro datterino giallo e rosso e ricotta salata - Pennone with yellow and red datterino tomato and salted ricotta 16 €

Pappardella di grano duro con asparagi e salsiccia di vitella - Durum wheat pappardella with asparagus and veal sausage 18 €

Proposta dello Chef * - Chef’s suggestion Da 19 €

SECONDI PIATTI / MAIN COURSES
Filetto di manzo alla griglia con patate al forno - Grilled beef tenderloin with roasted potato 30 €

La nostra cotoletta- Milanese veal cutlet 28 €

Pesce bianco CBT con salsa alla mediterranea ( pomodoro,basilico,capperi e origano )*

CBT white fish with Mediterranean sauce ( tomato, basil, capers and oregano )*

26 €

Polpo grigliato con salsa alle fave e chips di guanciale* - Grilled octopus with bean sauce and pork skin chips* 25 €

Asparagi grigliati con sale di shiro miso e succo di yuzu - Grilled asparagus with shiro miso salt and yuzu juice 15 €

Proposta dello Chef * - Chef’s suggestion Da 30 €

SELEZIONE CRUDI / crudités
Scampo * - Langoustine 6 €

Ostrica - Oyster Da 6 €

Contorni / side dishes
Misticanza Orientale - Oriental mixed salad 8 €

Patate arrosto - Roasted potatoes 8 €

                   DOLCI / DESSERT by Chef Angelo Pavone
Tiramisù * 10 €

Cheesecake* 10 €

Tarte Tatin * 10 €

Lunedì - sabato 

DALLE 11:00 ALLE 14:30 / Dalle 18:30 alle 23:00


Domenica 11:30 - 16:00

COPERTO / COVER CHARGE  3€


